—— KEUZEMENU 1

& VOORGERECHTEN

CARPACCIO
TRUFFELMAYONAISE, RUCOLA, PARMEZAANSE KAAS, SPEKZOUT, BIESLOOK

TRUFFEL RISOTTO ®
PARMEZAAN, RUCOLA, HAZELNOOT, TUINKRUIDEN

GYOZA'S GAMBA “STUKS
PITTIGE MAYONAISE, KROKANTE UI, BOSUI

&HOOFDGERECHTEN

BUIKSPEK
ZILVERUIENJUS, SEIZOENSGROENTE
KEUZE UIT AARDAPPEL - FRITES, GRATIN

SPITSKOOL ©
PETERSELIE, BEURRE BLANC, DUKKAH, KIMCHI

ZALMFILET 200 GRAM
SALSA VERDE, SEIZOENSGROENTEN
KEUZE UIT AARDAPPEL - FRITES, GRATIN

&NAGERECHTEN

GRAND DESSERT VANAF 2 PERSONEN
SHARED, SAMENGESTELD DOOR ONZE CHEF

MULLER&CO0 ——

45 PER PERSOON



— KEUZEMENU 2

&VOORGERECHTEN

GARNALEN COCKTAIL
AVOCADO, COCKTAILSAUS, QUINCA

VEGA GYOZA'S (© *5TKS
KROKANTE UI, PITTIGE MAYONAISE, BOSUI

CARPACCIO
TRUFFELMAYONAISE, RUCOLA, PARMEZAANSE KAAS, SPEKZOUT, BIESLOOK

&HOOFDGERECHTEN

SUKADE STEAK 2006RAM
SEIZOENSGROENTEN, RODEWLINJUS
KEUZE UIT AARDAPPEL - FRITES, GRATIN

TRUFFEL RISOTT0 ©
PARMEZAANSE KAAS, RUCOLA, HAZELNOOT, TUINKRUIDEN

KABELJAUW 180 GRAM
JAPANSE BEURRE BLANC, SEIZOENSGROENTEN
KEUZE UIT AARDAPPEL - FRITES, GRATIN

&NAGERECHTEN

GRAND DESSERT VANAF 2 PERSONEN
SHARED, SAMENGESTELD DOOR ONZE CHEF

MULLER&CO0 ——

52,5 PER PERSOON



